
Menus du 25 au 29 mars 2024Menus du 25 au 29 mars 2024

Lundi 25 mars Mardi 26 mars Mercredi 27 mars Jeudi 28 mars Vendredi 29 mars
00h00

M
id

i

Carottes 

râpées à la 

Fourme 

d'Ambert

~.~

Saucisse 


~.~

Purée de pois 

cassés 


~.~

Brie

~.~

Mousse au 

chocolat

Céleri 

rémoulade aux 

olives noires

~.~

Sauté de 

boeuf au 

poivre vert 


~.~

Pépinettes

~.~

Cantal

~.~

Fromage 

blanc 


Friand au 

fromage

~.~

Cordon bleu

~.~

Petits pois

~.~

Vache qui rit 

~.~

Yaourt 

aromatisé

Salade 

verte/noix/cro...

~.~

Tartiflette 

végétale

~.~

Emmental

~.~

Gâteau au 

chocolat

Salade de 

chou 

rouge/dés de 

mimolette

~.~

Lasagnes à la 

bolognaise 


~.~

Tomme de 

vache 


~.~

Banane
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